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CATERING LUNCH MENU 

Our menu items are made from the freshest certified‐natural ingredients.  We serve the highest quality and best tasting meat, 

including natural, humanely‐raised Thunder Ridge beef, hormone‐free, grain‐fed Sanderson Farms poultry and all natural White 

Marble Farms pork.

*Local seasonal greens: fresh leaf lettuce, basil, mint leaves, cilantro, perilla leaves, chives 

PACKAGE A:    $12 PER PERSON 
   ENTREES: SELECT ONE 
CHICKEN RAU RAM SALAD      shredded cabbage, red onion, green mango, apple, rau ram, gingered nuoc mam   
CHICKEN FRIED RICE  wok‐fried jasmine rice, eggs, Sanderson Farm natural chicken, onions    
TOFU WITH EGGPLANT    sautéed onions, eggplant, mushroom, Thai basil     
 
                                                                                                CHICKEN                               TOFU       
LEMONGRASS                   roasted Thai chili, onions, jalapenos, garlic‐soy sauce   
BASIL GARLIC                        Thai basil, sautéed onions, garlic‐soy sauce 
GINGER AND SCALLION        sautéed onions, jalapenos, garlic‐soy sauce 
   
 

PACKAGE B:    $15 PER PERSON 
    ROLLS: SELECT ONE  
TRADITIONAL   shrimp, chicken, Vietnamese herbs, cucumber, peanut sauce    

CHICKEN  Chicken, Vietnamese herbs, cucumber, peanut sauce   

TOFU   crisp  tofu, mint, Vietnamese herbs, peanut sauce    
   ENTREES: SELECT ONE 
In addition to the package A items, you can also choose: 
  
                                                                 BEEF                              
LEMONGRASS                   roasted Thai chili, onions, jalapenos, garlic‐soy sauce   
BASIL GARLIC                        Thai basil, sautéed onions, garlic‐soy sauce 
GINGER AND SCALLION        sautéed onions, jalapenos, garlic‐soy sauce 
 
 

PACKAGE C:    $20 PER PERSON 
   ROLLS/APPETIZERS: SELECT ONE  
In addition to the package B items, you can also choose: 
CRISPY IMPERIAL ROLL   Shrimp, lump crab, chicken, glass noodles, nuoc mam sauce    

SEARED AHI TUNA  Mango, mint, avocado, wasabi‐ginger soy sauce    
CHICKEN SATE  Grilled with five star spices and nuoc mam    
KALBI  Grilled Kalbi, house special marinate, picked carrots and daikon    
   
ENTREES: SELECT ONE 
In addition to the package A and B items, you can also choose: 
ROYAL FRIED RICE  Jasmine rice, shrimp, chicken, sweet pork sausage, onions   
PAN‐SEARED AHI SALAD  Field greens, radish, avocado, green mango, ponzu vinaigrette 
APPLE PRAWNS SALAD  Grilled prawns, green apple, purple&green mint, dried shallots, nuoc mam vinaigrette
PRAWNS FRIED RICE    Jasmine rice, onions, eggs, spices  

 


